


3:EĈĂ 'ODE,A

;úDEJO
Palomo cojo

YosĊ Pariente

Yavier �anz

Polomo cojo magnum

[naia magnum

AL'AĄ�O

;.3OS DE TO
fumantĥia 68

ear de Frades

Pazo san eauro

ear de Frades magnum

Pazo san eauro magnum

,ODELLO
?odeval

o ]uar $o �il ?odello 

]ouro

SADO
earųuĊs de Câceres

Clamor

ĄOJA
Azpilicueta

euga crianza

20

22

28

Ǖ2

Ǖ5

Ǖ8

4747

49

50

60

60

76

89

9494

20

22

24

40

40

ǕǕ

Ǖ5

66

70

24

Ǖ0

Ǖ7

20

22

22

Ǖ4

Ą'úA
�incŒn Postero �yraĥ 
eerlot 

Incienso 100ʨ tempranillo

Carmelo �odero 9 meses

Conde �an Cristobal

$eĥesa de los CanŒnigos

Pago de los Capellanes

¡¡omâs Postigo

Pago de Carrovejas

eatasnos

eatasnos ealbec

A Alto 

Pago de los Capellanes 
magnum

Carmelo Carmelo �odero ¡�e

¡omâs Postigo magnum



SEM.D:LCES

'AR'AD.LLO

eoscato

�arŒn de ]ey

14

20

22

eanzanilla �olear �arbadillo 14

Pago de Carrovejas 
magnum

Áega �icilia Áalbuena

Áega �icilia ¨nico

105

275

760

3:EĈĂ 'ODE,A

;
YuvĊ ʳ Camps pƊrpura

eillesime

Codornui blanc

Codornui �osado

YuvĊ ʳ Camps reserva de la 
familia magnum

 

75eatasnos magnum

A Alto P�

 

104

105

;.3OS D:LCES
Pedro ÇimĊnez Conde de 
la Cortina (copa)

Pedro ÇimĊnez �eserva de
la Familia (copa)

8

6

60

90

100

140

145

150

160160

160

Ǖ60

420

600

800

28

42

50

55

öAMP�3
Cĥandon ?arden �pritz

eoet

eoet �osĊ

eoet Ice

eoet Ice �ose

Áeuve Clicųuot brut

eoet fieoet fir

Áeuve Clicųuot ricĥ

$on Periñon 

$on Periñon luminuƩ

Armand �rignac �rut gold

Armand �rignac �rut rosĊ

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

4,5

;úM:T
Èzaguirre blanco

Èzaguirre rojo

eartini blanc

eartini rojo

Petroni blanco

Petroni rojo



Cú;E?
Amstel barril

Amstel oro barril

Amstel

Amstel 0˰0 tostada

EeineĽen 0˰0

4

4

4

4

4

SA3,Ą
�angría

�angría con cava

18

Ǖ2

3:EĈĂ 'ODE,A

8

8

8

8

8

8

88

8

C�CċLES
$ry eartini

Aperol spritz

Pisco sour

*Ʃpresso eartini

Caipiriña

eoscoƤ eule

eargaritaeargarita

Fiero spritz



AlLo Kresquito ^ saludable

9odo  eRUie_a aqui

E3SALAD

*nsalada earacas
�rotes tiernos mezclun, aguacate, manzana, tomate, jamŒn 
desĥidratado, nueces , ųueso de rulo de cabra y salsa de mostaza y miel

¡omate de temporada de nuestra tierra sal de 
cavo de gata y aceite virgen eƩtra
suplemento eelva ʍ5ɶ, aguacate 2ɶ

¡¡omate �AF de temperada 

*scalivada de verdura asada de nuestra tierra 
con ancĥoas y ĥelado de pimiento asado

16

8

10

16

*spârragos con salsa romesco, polvo de jamŒn 
y parmesano rallado

�almorejo estilo earacas 

Cevicĥe de gamba roja

Alcacĥofas con ĥuevo frito y jamŒn

Croųuetas cremosas caseras de jamŒn 

Croųuetas de cĥoco en su tinta 

CCroųuetas de bogavante

¡abla de ųuesos 
Con dulce membrillo, frutos secos y romero y los mejores ųuesos 
elegidos por nuestro cĥef

Ancĥoas del cantâbrico 00 con manteųuilla 
aĥumada

YamŒn de bellota
PPan con tomate 

�teaĽ tartar (en directo)

25 8 §d

8

7

PAĂ A'ĄR 'O

Pan, aperitivo y servicio 2€ por persona

12,5 5 §d

15  5 §d

12 2 §d

28

Ǖ5

12

22

17,5  5 §d



3:EĈS L.E3ċS
 

Patatas fritas del campo de Adra

Áerduritas de nuestra ĥuerta en tempura

CĥipirŒn de câdiz con ĥuevos 

Calamar frito nacional 

Pulpo al carbŒn con purĊ de patata

EueEuevos rotos con jamŒn y trufa 

Euevos rotos con foia y carne iberica

Almejas de carril al gusto 
(marinera, al vino)

?ambas al ajillo con sopa de curry
 y arroz basmati

�ogavante al ajillo (2 paƩ) en dos tiempos

3:EĈĂS SOP
�opa de ajo castellana

Fabes con pulpo estilo earacas

8

14

5 

16

24

25

26

16

2020

20

18

58



14,5 

22

27

24

16

16

1818

18

20

24

28

28

20

2020

A
R


CE

S

LO MEJOR DE LA SA

18,95

19,95

18

22P
T

 Pasta amatriciana

Carbonara original, receta 
tradicional italiana (sin nata)

Carbonara con nata

Pasta de trufa y boletus

 

Arroz  de verduras

Arroz foie y setas

Arroz negro 

Fideua

Arroz de marisco

ArArroz de pulpo

Arroz de bogavante meloso

Arrros de rape y carabineros

Arroz de rape y gamba roja

Arroz de marisco señoret

Cuajadera de pescado del día

Arroz de solomillo de ternera con tuetano

Arroz de secreto de angus

Arroz de carrillera

MÍNIMO 2 PERSONAS · POR ENCARGO



Calamar nacional al carbŒn

Calamar fusion

ɀPregunta por nuestros pescados y mariscos del día

eostramos la pieza en mesa

ɀ�egƊn mercado

 

Presa al carbŒn

�ecreto de Angus nacional 
al carbŒn 

�olomillo de vaca al carbŒn 

 

 

 

27

 

28

90 [g

R3ESAl Carbon

Elaborados en nuestra barquita

25 

28       

COS.T DEL MAR

PESDOS AL PESO



7

7

7

7

¡arta de ųueso de pistacĥo 
con base de ĥelado de 
pistacĥo
 
¡arta de �roƤnie

Pura fantasía de nata 
macemacerada de pasas y ron, 
con ĥelado de mango y 
maracuyâ 

¡iramisƊ del deseo

T-E E3D



*n earacas Almerimar te llevamos lo mejor del mar
directo a tu mesa, donde cada pieza se prepara en
nuestra  barųuitaȵ 

Cada día seleccionamos el pescado mâs fresco y de la 
mejor calidad, preparado a la parrilla en nuestra barųuitatɏ
radicional con leña de encinaȵ 

fuestra especialidad, los espetos de sardinas, son un 
clâsico ųue no te puedes perderȵ $escubre cada día una 
variedad diferente de pescados frescos del día, preparados 
con el cariño y la tradiciŒn ųue nos caracterizanȵ 

Ȼ$Ċjate sorprender por los sabores del mar en cada 
visitaȺ

ɀPregunta por nuestro pescado del día

)el 2ar a nuestra 'arquita

LA 'AR6:.TA DE MAĂS




