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NUESTRA BODEGA

VERDEJO

Palomo cojo
José Pariente
Javier Sanz

La Capilla verdejo

Quinta Luna

José Pariente fermentado en

barrica

Polomo cojo magnum

ALBARINO

Torre la Moreira

Senor da folla verde
Mar de Frades

Pazo san Mauro

Mar de Frades magnum

Pazo san Mauro magnum

GODELLO

Godeval
O Luar Do Sil Godello

Louro

ROSADO

Marqués de Caceres

Clamor

20

22

o4

24

28

32

40

20

58

88

35

66

70

24

30

7

20

22

VINOS DE TORQ

Numanthia

RIOJA

Azpilicueta

Muga crianza

RIBI-RA

Rincon Postero Syrah
Merlot

Incienso 100% tempranillo
Protos

Carmelo Rodero 9 meses
Conde San Cristobal
Dehesa de los Canonigos
Pago de los Capellanes
Protos magnum

Tomas Postigo

Pago de Carrovejas
Matasnhos

Matasnos Malbec

A Alto

Pago de los Capellanes
magnum

Carmelo Rodero TSM

Tomas Postigo magnum

68

22

34

20

22

22

28

32

38

42

47

49

50

60

60

76

89

94
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NUESTRA BODEGA

Matasnos magnum

A Alto PS

Pago de Carrovejas
magnum

Vega Sicilia Valbuena

Vega Sicilia Unico

SEMIDULCES

Moscato

Barén de Ley

BARBADILLO

Manzanilla Solear Barbadillo

VINOS DULCES

Pedro Ximénez Conde de
la Cortina (copa)

Pedro Ximénez Reserva de
la Familia (copa)

CAVAS

Juve & Camps purpura
Millesime
Codornui blanc

Codornui Rosado

104

105

105

275

760

14

20

22

14

28

42

50

55

Juvé & Camps reserva de la
familia magnum

’
CHAMPAN
Chandon Garden Spritz
Moet

Moet Rosé

Moet Ice

Moet Ice Rose

Veuve Clicquot brut

Moet Nir

Veuve Clicquot rich

Don Perifion

Don Perifion luminux
Armand Brighac Brut gold

Armand Brignac Brut rosé

VERMUT

Yzaguirre blanco
Yzaguirre rojo
Martini blanc
Martini rojo
Petroni blanco

Petroni rojo

Reclawrant & Lounge Glib

75

60

90
100
140
145
150
160
160
360
420
600

800

4.5
45
45
4,5
4.5
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NUESTRA BODEGA

CERVEZAS

Amstel barril
Amstel oro barril
Amstel

Amstel 0°0 tostada

Heineken 00

SANGRIAS

Sangria

Sangria con cava

18

32

COCTELES

Dry Martini
Aperol spritz
Pisco sour
Expresso Martini
Caipirina
Moscow Mule
Margarita

Fiero spritz

6?4
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MARACES

@edfcwﬁa/nl’é’fwmy@

NUESTROS CALIENIES

Croquetas cremosas caseras de jamon
Croqguetas de choco en su tinta

Gula al pil pil

Croguetas de bogavante

Alcachofas con huevo frito y jamoén
Verduritas de nuestra huerta en tempura
Boquerdn rebozados al limon

Chipirén de cadiz con huevos

Calamar frito nacional

Pulpo al carb6n con puré de patata
Huevos rotos con jamon y trufa

Huevos rotos con bogavante/colas de
gamba

Wok de gambas y verduras

Almejas de carril al gusto
{marinera, al vino)

12,5 sud
15 sud
16

17,5 sud
12 2ua
16
15
24
20
26
16

28

18

18
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ENSALADAS

Ensalada Maracas 16

Brotes tiernos mezclun, aguacate, manzana, tomate, jamoén
deshidratado, nueces , queso de rulo de cabra y salsa de mostaza y miel

Tomate de temporada con aguacate 17
y ventresca

Burrata a la napolitana 18

PARA ABRIR BOCA

Jamon de bellota 28

Pan con tomate

Tabla de gquesos 20

Con dulce membrillo, frutos secos y romero y los mejores quesos
elegidos por nhuestro chef

Carpaccio de atun rojo de Barbate 22
Anchoas del cantabrico 00 con aguacate 25 sud
Salmorejo estilo Maracas 8
Steak tartar (en directo) 25
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MARACSS

@WM@LJW

COSITAS DEL MAR

Calamar nacional al carbon 28

Calamar fusion 28

Calamar frito 25

Ventresca de atun con 25

verdurita de nuestra huerta

Bacalao frito con muselina de 24

ajo tostado, con risotto arroz de

negro

Lubina a la sal 55 «e
CARNES

Solomillo de cerdo ibérico 20

al carbén acompanado de

patatas fritas

Solomillo ibérico estilo campo 22

(con ajos, tomillo, laurel)

Chuletilla de cerdo lechal 28

Presa al carbon 27

Pluma al carbdn 28

Secreto de Angus nacional 90 «e

al carbon

Solomillo de vaca al carbén 28

Lomo de vaca vieja 140 e

&) A7 h

t & Lounge Clib



MARACS

Reslawrant & Lounge

EL. RINCON DE PAPE

Arroz de marisco 18
Arroz de pulpo 20
79
G Arroz negro 16
8* Arroz de verdura 16
25 Arroz campero 16
<t Arroz de secreto de Angus 22
Arroz de bogavante meloso 24
Fideua 18

MINIMO 2 PERSONAS - POR ENCARGO

Pasta amatriciana 18,95

)

6 Carbonara original, receta 19,95
tradicional italiana (sin nata)

)

LTJ:) Carbonara con nata 18
Pasta ‘alla rueda’ de 19,95

@ parmigiano

F Pasta al pesto 18,95

? Fiocci de pera con 4 quesos 18,95
Pasta de trufa y boletus 22
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THE END

Tarta de queso de pistacho
con base de helado de
pistacho

Creme bridlée

Tarta de Brownie

Pura fantasia de nata
macerada de pasas y ron,
con helado de mango y
maracuya

Tiramisu del deseo

Tarta con dulce de leche,

yema de huevo confitado y
bola de helado de yogurt

MARACES)!
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